COTE RESTAURATION

Le goudt du bon sens
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Menus école Notre Dame
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Salade de perles surimi Choux rouge vinaigrette - Carottes rapées féta Salade du chef
Taboulé Avocats vinaigrette 0 - Chou blanc rapé emmental Salade aux pommes
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Merguez Sauté de dinde | ‘ . . ‘ Lasagnes végétariennes Dos de colin
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Purée Boulgour 2 I Salade Riz
Duo de légumes de saison Julienne de légumes \ - Epinards béchg
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DESSERT
Fruit Fromage blanc - Eclair chocolat Ygou
Yaourt Fruit - Creme dessert vanille Salade de\fruits
Menus proposés sous réserve de modifications pour des raisons techniques
Toutes nos viandes sont d'origine frangaise g & %
e
Légende : Fruits et légumes; Féculents; Viande, poisson, ceuf; Laitages; ; Produits sucrés;
Menu végétax’i
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Issu de _ Appellation Appéliatie \ e
I'Agriculture Label Rouge Produit local d'Origine nvironnementale
Biologique Controlée

L'ensemble des allergenes suivant peuvent étre manipulés dans nos cuisines.
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