COTE RESTAURATION

Le goudt du bon sens

Ecole Notre Dame

lundi 02 octobre mardi 03 octobre jeudi 05 octobre vendredi 06 octobre

ENTREE
Carottes rapées Concombres vinaigrette CEuf dur mayonnaise Velouté de legumes au
fromage fondu
Salade du chef Salade aux croGtons Betteraves vinaigrette Mini pizza
PLAT
. Gratin de pommes de terre .
Bolognaise Poulet curry Colin sauce provencale
aux 3 fromages
GARNITURES
Pates Riz Salade iceberg Blé
- Ratatouille - Courgettes béchamel
DESSERT
Laitage Fromage blanc Clafoutis aux fruits maison Fruit de saison
Fruit de saison Fruit de saison Fruits de saison Laitage

Menus proposés sous réserve de modifications pour des raisons techniques
Toutes nos viandes sont- & ine francaise
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Légende : Fruits et légumes; Féculents; Viande, poisson, ceuf; Laitages; Produits gras; Pr_
Menu végétarien
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Issu de Appalitigitienvaleur Issu de la Péche Bleu Blanc
|'Agricu|ture Label ROUge Produit local d'Or| i ementale Durable Coeur
Biologique Contmistegee

L'ensemble des allergenes suivant peuvent étre manipulés dans nos cuisines.
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